- U Cct
ch te

FORRATT €L ¥}
Rabiff
Oxfilé med schalottenlok, kapris, tryffelkram, syrligt gront dpple, Parmesan

och friterad potatis

Karljohan & tryffelsoppa

Karljohansvamp- och tryffelsoppa toppad med torkad karljohansvamp, riven
tryffel & gratinerat brod
Kantarelltoast

Smorstekta kantareller pd Levain med Vasterbottenkrdm & Vasterbottenost

Jorddrtskocka

Friterad jordirtskocka med jordartskockskrdm. Toppat med creme fraiche,
16jrom, rodlok, citron & dill

Chark & Ost

Charkuterier, ostar, oliver, marmelad & friterat tunnbrod
Perfekt att dela pa tva!

VARMRATT
Oxkind

Brasserad oxkind med potatispuré, svartvinbirssis, syrade kantareller,
friterad jordartskocka & tryffelsmor

Renytterfilé

Stekt renytterfilé med potatiskroketter, rodvinssas, firskost & rostad

zucchini

Ravioli

Pasta med fyllning p&4 Parmesan, kantareller & ricotta. Serveras i brynt
smoOr med hasselnotter & persilja. Toppas med lagrad cheddarost

Ankbrost

Stekt ankbrost med pumpapuré, brynt smor, bldbirssas & rostad brysselkél
vand i en balsamolja

Roding

Angad réding med potatispuré, Sandefjordsas, syrat dpple, regnbidgsrom &
machesallad

Tryffelburgare

Hogrevsburgare med lagrad cheddarost, stekt champinjon, stekt rodlok,
krispsallad & tryffelmajonnés. Serveras med pommes frites & coleslaw

DESSERT

Saffransglass

Var egen saffransglass. Serveras med syrlig bjornbédrsds & mandelkrokant

Klassisk Créeme Briilée

Med knéackigt ticke av socker

Smorstekt kanelbulle

Serveras med var egen vaniljglass & dppelkompott
Whisky Tryffel

Chokladtryffel. Smaksatt med High Coast Berg
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Frdga oss gdarna om allergener och kottets ursprung.



